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NOTAS DE PROVA
Cor rubi fechada e notas de frutos vermelhos e alguns silvestres
escuros. Na boca é estruturado, com taninos presentes e domados.

VINIFICAÇÃO
Seleção cuidada das melhores uvas. Prensagem uva inteira. Vinificação
contida em lagar com maceração. Fermentação a temperatura
controlada (22ºC) durante 8 dias.

TEMPERATURA
DE SERVIÇO

10-12ºC

ANÁLISE
QUÍMICA

Teor alcoólico: 12%
pH: 3.31
Acidez volátil: 0.31 g/dm3
Acidez total: 5.90 g/dm3

COLHEITA
2024

TIPO VINHO
VERDE

CLASSIFICAÇÃO
VINHÃO

CAPACIDADE
750ml
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No pituresco Vale da Ribeira da Camba, a produção de vinhos de
excelência encontra-se rodeada por paisagens encantadoras e um rico
património histórico. As ruínas de um antigo castelo, a fachada de um
palacete e a presença de um intrigante petróglifo acrescentam um toque de
mistério e fascínio.

Aqui, a tradição vinícola funde-se harmoniosamente com a beleza natural
e a herança cultural, alavancando os nossos vinhos para uma experiência
única e memorável.


